Zkratka pfedmétu:
Nézev predmétu:
Akademicky rok:

Pracovi$té / Zkratka
Nazev
Akreditovano/Kredity
Rozsah hodin

Obs/max

Letni semestr

Zimni semestr

Rozvrh

Vyuéovaci jazyk

Volné zapisovatelny pfedmét

Hodnotici stupnice

Pocet hodin kontaktni
Automat. uzn. zép. pted zk.
Periodicita

Nahrazovany pfedmét
Vyloucené pfedméty
Podmifiujici pfedméty

Predméty informativné doporucené Nejsou definovany
Pfedméty které pfedmét podmitiuje Nejsou definovany

Cile pfedmétu (anotace):

Popis pfedmétu

KALCH/C512
Chemie a analyza potravin
2023/2024

KALCH/C512

Chemie a analyza potravin

Ano, 3 Kred.

Pfednaska 2 [HOD/TYD]

Statut A Statut B

0/- 0/-
0/- 0/-

Ano

Cestina

Ano

A|B|C|DIEF

Ne

K

Zadny

Nejsou definovany

Nejsou definovany

Statut C
0/-
0/-

Tisknuto:

Akademicky rok

Zptisob zakondeni

Forma zakon¢eni

Zapocet pred zkouskou
Pocitan do priméru
Min. (B+C) studentii
Opakovany zépis
Vyuéovany semestr
Pocet dnii praxe
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2023/2024
Zkouska

Kombinovana

NE

ANO
nestanoveno
NE

Zimni semestr
0

Cilem pfedmétu je vytvofit u posluchace komplexni predstavu o analyze zakladnich slozek potravin a potravinatrskych surovin,
zpracovani vzorkt pfed analyzou a pouziti klasickych analytickych metod v potravinafstvi.

Pozadavky na studenta
Ustni zkougka 100%

Obsah

Zakladni metrologické terminy a definice - validace analytické metody.
Nejistota analytického vysledku - volba analytické metody.

Stanoveni vody v potravinach.
Akivita vody v potravinach, metody méteni, sorpéni izotermy

Dukaz pritomnosti aminokyselin a bilkovin v potravinach.

Stanoveni hrubé, Cisté, travitelné bilkoviny - hydrolyza bilkovin.
Stanoveni lipidd, tukova Cisla, zluknuti lipidi.

Stanoveni sacharidu, redukujici cukry, polysacharidy.
Analyza senzorickych latek ( alkoholy, karbonylové slouceniny).
Analyza antinutri¢nich a jinych endogennich latek v potravinach.

Predpoklady - dalsi informace k podminénosti studia predmétu

KALCH/CO019 nebo KALCH/CO19K nebo KALCH/C023

Ziskané zpisobilosti

Posluchac je po absolvovani pfedmétu schopen orientovat se v analytickych metodach majici vyuziti v potravinaiském prumyslu.
Dokaze zvolit vhodnou metodu pro kvalitativni a kvantitativni stanoveni cilového analytu.

(c) IS/STAG , Portal - Sylabus pfedmétu , 28.05.2024 15:06



Studijni opory

Garanti a vyudujici

e Garanti:
 Pfednasejici:

Literatura

¢ Zakladni:
 Zakladni:
 Zakladni:
* Rozsifujici:

Vyucdovaci metody

Strana: 2/2

doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D. (100%)
doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D. (100%), Ing. Tomés Hajek, Ph.D. (100%)

Davidek J., Velisek J. Analyza potravin. Praha, 1988.

Halkova J., Rumiskova M., Rieglové J. Analyza potravin, 2000, Ivan Straka, Ujezd u Brna.. Praha.
Velisek J. Chemie potravin, 1999, Ossis, Tabor.. Tabor, 1999.

Eskin N.A.M., Robinson D.S. Food Shelf Life Stability, 2001, CRC Press, Boca Raton..

Monologicka (vyklad, pfednéska, instruktdz)

Hodnotici metody

Ustni zkouska

Pfedmét je zafazen do studijnich programi:

Studijni program Typ stud. Forma stud. Obor Etapa V.stpl. Rok Blok Statut D.ro€. D.sem.
Chemie a technologie Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2018 2023 povinné A 3 A
potravin potravin predméty
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