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Nézev Instrumentalni metody v analyze potravin Zptsob zakonéeni Zkouska
Akreditovano/Kredity Ano, 3 Kred. Forma zakonceni Kombinovana
Rozsah hodin  Pfednaska 2 [HOD/TYD]
Obs/max Statut A Statut B Statut C Zapocet pred zkouSkou NE
Letni semestr 0/- 0/- 0/- Pocitédn do priméru. ANO
Zimni semestr 10/- 0/- 0/- Min. (B+C) studentii nestanoveno
Rozvrh Ano Opakovany zépis NE
Vyudovaci jazyk Cestina Vyuovany semestr Zimni semestr

Volng zapisovatelny pfedmét Ao

Pocet dnii praxe

0

Hodnotici stupnice. A|B|C|D|E|F

Pocet hodin kontaktni

Automat. uzn. zép. pted zk. Ne

Periodicita K
Nahrazovany pfedmét Zadny
Vylou€ené ptedméty Nejsou definovany
Podmifiujici pfedméty = Nejsou definovany
Predméty informativné doporucené Nejsou definovany
Pfedméty které pfedmét podmitiuje Nejsou definovany

Cile pfedmétu (anotace):

Cilem pifedmétu je seznamit studenty s aplikacemi instrumentalnich a zejména pak separa¢nich metod pro analyzu potravin.
Studenti se seznami s komplexnim postupem pfi analyze od piipravy vzorku aZ po vlastni vyhodnoceni a interpretaci vysledkd.

Pozadavky na studenta

Zkouska probiha ustni nebo pisemnou formou. Student musi prokazat znalost principi a pouzitelnosti instrumentalnich technik v
analyze potravin. Déle bude provétovan piehled studenta o analyze jednotlivych skupin latek vyskytujicich se v potravinach.

Obsah

Uvod do predmétu, vyklad pojmi.

Priprava vzorku k analyze, extrak¢ni techniky.

Zaklady chromatografickych metod.

Planarni techniky, plynova a kapalinova chromatografie.
Zaklady elektromigracnich metod.

Analyza bilkovin.

Stanoveni aminokyselin.

Stanoveni biogennich amind.

Analyza lipidd.

Identifikace a stanoveni mastnych kyselin.

Identifikace a stanoveni sacharidu.

Stanoveni vitamint.

Analyza senzoricky vyznamnych latek.

Analyza antinutri¢nich a jinych endogennich latek v potravinach.
Analyza antioxidantt a biologicky vyznamnych latek.
Aktudlni trendy v analyze potravin.

Predpoklady - dalsi informace k podminénosti studia predmétu

(c) IS/STAG , Portal - Sylabus pfedmétu , 29.05.2024 03:28



Strana: 2/2

Student by mél mit absolvovany nasledujici predméty:
Analyza potravin
Instrumentalni metody analytické

Ziskané zpisobilosti

Absolvent je schopen pouzivat moderni analytické metody jak v potravinaiském pramyslu, tak v laboratofich kontrolnich organt.

Je kompetentni rozhodovat o vybéru a vhodnosti analytické metodiky a dokaze Gspésné fesit nektera tiskali spojena s aplikacemi
instrumentalnich metod v potravinarstvi.

Studijni opory

Garanti a vyucujici

e Garanti: doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D. (100%)
* PrednéSejici: doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D. (60%), Ing. Tomas Héjek, Ph.D. (40%)
Literatura
* Zékladni: Davidek J., Velisek J. Analyza potravin. Praha, 1988.
* Doporucena: Nollet L. M. L. Food analysis by HPLC, 2000, Marcel Dekker,Inc., New York..
* Doporucené: Jandera P., Churacek J. Gradient elution in column liquid chromatography, 1985, Elsevier S.P.C..
* Doporucené: Lawrence J.F., Frei R-W. Chemical derivatization in liquid chromatography, 1976, Elsevier S.P.C..
Vyucovaci metody

Monologicka (vyklad, prednaska, instruktdz)

Hodnotici metody

Ustni zkouska

Pfedmét je zafazen do studijnich programii:

Studijni program Typ stud. Forma stud. Obor Etapa V.stpl. Rok Blok Statut D.ro¢. D.sem.
Hodnoceni a analyza Navazujici Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2022 2023 povinné A 2 A
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Navazujici Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2023 2023 povinné A 2 VA
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Navazujici Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2020 2023 povinné A 2 A
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Navazujici Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2021 2023 povinné A 2 A
potravin potravin predméty
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