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Pracoviste / Zkratka
Nazev

Akreditovano/Kredity
Rozsah hodin

Obs/max

Letni semestr

Zimni semestr

Rozvrh

Vyudovaci jazyk

Volné zapisovatelny pfedmét
Hodnotici stupnice

Pocet hodin kontaktni
Automat. uzn. zap. pied zk.
Periodicita

Nahrazovany pfedmét
Vyloudené ptedméty
Podmifiujici pfedméty

Popis pfedmétu

KALCH/C598
Zaklady senzorické analyzy potravin
2023/2024

KALCH / C598
Zaklady senzorické analyzy potravin
Ano, 2 Kred.
Piednaska 1 [HOD/TYD]
Statut A Statut B Statut C
16/ - 0/- 1/-
0/- 0/- 0/-
Ano
Cestina
Ano
A|B|C|DIEF
0
Ne

K

Zadny

Nejsou definovany
Nejsou definovany

Pfedméty informativné doporucené Nejsou definovany
Pfedméty které pfedmét podmitiuje Nejsou definovany

Cile pfedmétu (anotace):
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Akademicky rok  2023/2024
Zptsob zakonéeni Zkouska

Forma zakon¢eni Kombinovana

Zapodet pred zkouskou NE
Poditan do priméru ANO
Min. (B+C) studentli nestanoveno
Opakovany zépis NE
Vyudovany semestr Letni semestr
Pocet dnii praxe 0

Cilem je seznamit posluchace s funkci smyslovych organti, se ze zakladni terminologii v senzorické analyze a metodami

hodnoceni.

Pozadavky na studenta

Obsah

©NAUL AW~

.tyden Uvod do senzorické analyzy potravin, pojmy.
.tyden Smyslové vnimani, vedeni vzruchd, zékladni rozdéleni smyslovych organi.
.tyden Funkce a specifika vniméni chutovych vjemd.

.tyden Funkce a specifika vnimani ¢ichovych a zrakovych vjemd.
tyden Funkce a specifika vnimani sluchovych vjemi a vyuziti taktilnich receptort.
.tyden Psychometrika, psychometricka kiivka.

.tyden Zafizeni pro senzorickou analyzu potravin, CSN ISO normy.
.tyden Metody zkouseni potravin 1.

9.tyden Metody zkouseni potravin II.
10. tyden Vyuziti statistickych metod v analyze potravin.

11. tyden Propojeni senzorické analyzy potravin a analytickych metod.
12. tyden Senzoricka analyza vybranych potravinaiskych komodit I, specifika.
13. tyden Senzoricka analyza vybranych potravinaiskych komodit I, specifika.
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Absolvent je schopen elementarni orientace v ramci metod senzorické analyzy, je schopen rozhodnout o jejich aplikaci a
navrhnout strategii senzorického testu.

Studijni opory
Garanti a vyuCujici
* Garanti: doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D.
* PrednéaSejici: doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D. (100%)
Literatura
o Zékladnf: Pokorny, Jan. Metody senzorické analyzy potravin a stanoveni senzorické jakosti. Praha: Ustav
zem&délskych a potravinaiskych informaci, 1997. ISBN 80-85120-60-7.
¢ Zakladni: Pokorny, Jan. Sensoricka analyza potravin. Praha: Vysoka Skola chemicko-technologicka, 1999.
ISBN 80-7080-329-0.
o Zékladni: Ingr, Ivo. Senzoricka analyza potravin. Brno: Mendelova zemédélska a lesnicka univerzita, 1997.
ISBN 80-7157-283-7.
Vyucéovaci metody

Monologicka (vyklad, pfednéska, instruktdz)

Hodnotici metody

Pisemna zkouska

Pfedmét je zafazen do studijnich programii:

Studijni program Typ stud. Forma stud. Obor Etapa V.stpl. Rok Blok Statut D.ro¢. D.sem.
Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2022 2023 povinné A 1 LS
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2023 2023 povinné A 1 LS
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2020 2023 povinné A 1 LS
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2021 2023 povinné A 1 LS
potravin potravin predméty
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