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Nahrazovany pfedmét
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Popis pfedmétu

KALCH/C629
Zakl. potravinarskych technologii I1
2023/2024

KALCH/ C629
Zakl. potravinaiskych technologii 11
Zaklady potravinatskych technologii II
Ano, 3 Kred.
Prednaska 1 [HOD/TYD]
Statut A Statut B Statut C
0/- 0/- 0/-
0/- 0/- 0/-
Ano
Cestina
Ano
ABICIDIEIF

Ne

K

Zadny

Nejsou definovany
KALCH/C506

Splnit v§echny podmiiiujici pfedméty pred zapisetaNO
Predméty informativn€ doporuené Nejsou definovany
Pfedméty které pfedmét podmifiuje Nejsou definovany

Cile pfedmétu (anotace):

Tisknuto:

Akademicky rok

Zptisob zakondeni

Forma zakond&eni

Zapocet pred zkouskou
Pocitan do priiméru
Min. (B+C) studentt
Opakovany zapis
Vyuovany semestr
Pocet dmii praxe
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2023/2024
Zkouska

Kombinovana

NE

ANO
nestanoveno
NE

Zimni semestr
0

Cilem pifedmétu je vytvorit u posluchace predstavu o principech vyznamnych potravinarskych vyrob v navaznosti na piedmét C

506.

PoZadavky na studenta

Zkouska probiha ustni formou. Zakladem zkousky je rozprava nad vybranymi tématickymi okruhy s cilem zjistit ptehled studenta
o dané tématice a piedevsim jeji pochopeni.

Obsah

Technologie tukti a oleji
Technologie skrobu
Cerealni technologie
Vyroba pekaiského drozdi

Technologie trvanlivého peciva
Vyroba pochutin (kava, kavoviny, ¢aj, kofeni)

Obalové technologie

Technologie potravinaisky vyznamnych kyselin

Pfedpoklady - dal$i informace k podminénosti studia pfedmétu

Zakladnim pfedpokladem je absolvovani podmiiiujiciho predmétu C506 - Zaklady potravinatskych technologii

Ziskané zpisobilosti

Po absolvovani predmétu je posluchac¢ schopen se orientovat v problematice technologickych postupt tykajicich se Siroké oblasti

potravinatrského prumyslu.

Studijni opory
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Garanti a vyucujici
* Garanti:

 Pfednasejici:

Literatura

» Zé&kladni:
* Zékladnf:
* Doporudena:

Vyuc€ovaci metody
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doc. Ing. Martin Adam, Ph.D. (100%)
doc. Ing. Martin Adam, Ph.D. (100%), Ing. Tomas Hajek, Ph.D. (100%)

J. Cepicka a kolektiv. Obecnd potravindrska technologie. Praha, 1995. ISBN 80-7080-239-1.
P. Kadlec a kolektiv. Technologie potravin I a II. Praha, 2002. ISBN 80-7080-509-9.
Drdak M., Studnicky J., Mérova E., Karovicova J. Zaklady potravinarskych technologii. 1996.

Monologicka (vyklad, prednaska, instruktaz)

Hodnotici metody

Ustni zkouska

Predmét je zafazen do studijnich programi:

Studijni program Typ stud. Forma stud. Obor Etapa V.stpl. Rok Blok Statut D.ro¢. D.sem.
Chemie a technologie Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2018 2023 povinné A 3 ZS
potravin potravin predméty
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