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Nézev Zaklady potravinatskych technologii II Zptsob zakonéeni Zkouska
Akreditovano/Kredity Ano, 2 Kred. Forma zakonceni Kombinovana
Rozsah hodin  Piednaska 1 [HOD/TYD]
Obs/max Statut A Statut B Statut C Zapocet pred zkouSkou NE
Letni semestr 0/- 0/- 0/- Pocitédn do priméru. ANO
Zimni semestr 21/- 0/- 0/- Min. (B+C) studentii nestanoveno
Rozvrh Ano Opakovany zépis NE
Vyudovaci jazyk Cestina Vyuovany semestr Zimni semestr

Volng zapisovatelny pfedmét Ao

Pocet dnii praxe

0

Hodnotici stupnice. A|B|C|D|E|F
0

Pocet hodin kontaktni
Ne

Automat. uzn. zép. pted zk.
Periodicita K
Nahrazovany pfedmét Zadny
Vylou€ené ptedméty Nejsou definovany
Podmifiujici pfedméty = Nejsou definovany
Predméty informativné doporucené Nejsou definovany
Pfedméty které pfedmét podmitiuje Nejsou definovany

Cile pfedmétu (anotace):

Cilem pfedmétu je objasnit poslucha¢tim principy vyznamnych potravinarskych vyrob v navaznosti na predmét Zaklady
potravinatskych technologii I (C613).

Zamétime se na to, jak se ziskavaji tuky z rostlinnych materialt, jak probiha rafinace, aby je bylo mozné pouzit ke smazeni a
peceni, a nebo jak se vyrabi margariny. Jedna pfednaska bude o skrobech, coz je dulezita surovina v potravinaistvi. Skrob se
vyskytuje pfirozen€, pouziva se jak surovy, tak rizné modyfikovany jako piidatna latka potravin (zahustovadlo, stabilizator...).

Dalsimy tématy bude mlynafstvi pekafstvi, na ktery navaze prednaska o vyrobé drozdi, které je pro pekate klic¢ova surovina
slouzici pro nakypteni pekafského vyrobku. Vysvétlime si, co se déje s té€stem v prub&éhu zpracovani a co v troubé pii peceni.

Posledni dvé hodiny si budeme povidat o ¢aji a kave. Dozvite se, jaké jsou rozdily ve zpracovani zeleného a cerného caje, jakymi
postupy se zpracovavaji kavovnikové tfesné aby vznikla zelena kava. Ze zelené kavy se prazenim ziskaji kdvovnikova zrna, které
si koupite v obchodé a pfipravite si z nich lahodou kavu. Osvétlime si, jaké jsou rozdily v arabice a robusné, pro¢ je kava nékdy
horkéa a n¢kdy kysela.

Pozadavky na studenta

Zkouska probiha ustni formou. Zakladem zkousky je rozprava nad vybranymi tématickymi okruhy s cilem zjistit ptehled studenta
o dané problematice a pfedevsim jeji pochopeni.

Obsah

Technologie tuki a oleju

Vyroba ztuzenych tukll a margarint
Technologie vyroby Skrobu
Technologie vyroby vyrobki ze Skrobu
Cerealni technologie - zpracovni obili
Cerealni technologie - zpracovni mouky
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Vyroba pekaiského drozdi
Technologie kavy a kavovin
Technologie vyroby Caje
Obalové technologie

Pfedpoklady - dal$i informace k podminénosti studia pfedmétu

Ziskané zpisobilosti

Poslucha¢ bude mit po absolvovani pfedmétu znalosti vyroby a slozeni zakladnich potravin, které se bézné nakupuje a konzumuje.

Studijni opory

Garanti a vyucujici

* Garanti: Ing. Tomas Hajek, Ph.D.
* PrednéSejici: Ing. Tomas Hajek, Ph.D. (100%)
Literatura
* Doporudena: Kadlec P., Melzoch K. Voldfich M. a kol.. Procesy a zafizeni potravinaiskych a biotechnologickych
vyrob. 2012.
* Doporucené: Kadlec P., Melzoch K. Voldfich M. a kol.. Pfehled tradi¢nich potravinaiskych vyrob. 2012.
* Doporudena: Drdak M., Studnicky J., Morova E., Karovicova J. Zaklady potravinarskych technologii. 1996.
Vyu€ovaci metody

Monologicka (vyklad, pfednaska, instruktaz)

Hodnotici metody

Ustni zkouska

Pfedmét je zafazen do studijnich programi:

Studijni program Typ stud. Forma stud. Obor Etapa V.stpl. Rok Blok Statut D.ro¢. D.sem.
Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2022 2023 povinné A 3 VA
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2023 2023 povinné A 3 A
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2020 2023 povinné A 3 A
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2021 2023 povinné A 3 ZS
potravin potravin predméty
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