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Nézev Procesy a zafizeni potravinafskych vyrob Zptsob zakonéeni Zkouska
Akreditovano/Kredity Ano, 5 Kred. Forma zakonceni Kombinovana
Rozsah hodin  Piednaska 2 [HOD/TYD] Seminai 2 [HOD/TYD]
Obs/max Statut A Statut B Statut C Zapocet pred zkouSkou NE
Letni semestr 10/ - 0/- 0/- Pocitédn do priméru. ANO
Zimni semestr 0/- 0/- 0/- Min. (B+C) studentii nestanoveno
Rozvrh Ano Opakovany zépis NE
Vyudovaci jazyk Cestina Vyuéovany semestr Letni semestr

Volné zapisovatelny pfedmét . Ao
Hodnotici stupnice. A|B|C|D|E|F
0

Pocet hodin kontaktni
Ne

Pocet dnil praxe 0

Automat. uzn. zép. pted zk.
Periodicita K
Nahrazovany pfedmét Zadny
Vylou€ené ptedméty Nejsou definovany
Podmifiujici pfedméty = Nejsou definovany
Predméty informativné doporucené Nejsou definovany
Pfedméty které pfedmét podmitiuje Nejsou definovany

Cile pfedmétu (anotace):

Cilem pfedmétu je vytvofit u studentti pfedstavu o zakladnich potravinafskych operacich a odpovidajicim aparaturnim vybaveni.

PoZadavky na studenta

Zkouska je tstni. Zakladni formou zkousky je rozprava nad vybranymi okruhy. Je provéfovana mira osvojenych znalosti,
koncepci a aplika¢nich dovednosti. Béhem semestru jsou znalosti také provéfovany testem a jeho vysledky jsou zapoéitany do
celkové klasifikace.

Obsah

Vymezeni zakladnich pojmt, technické, ekonomické, ekologické a bezpe€nostni aspekty potravinatskych vyrob, zakladni bilan¢ni
uvahy, materidlové provedeni potrubi a aparati

Mechanické operace

Drceni, mleti, tfidéni, granulace, doprava tuhych ¢astic, obaly

Hydromechanické operace. Zaklady potravinaiské reologie a reometrie, hydrostatika,

hydrodynamika, tok a doprava tekutin, Cerpadla

Michéani tekutin, usazovani v gravitaénim a odstfedivém poli.

Filtrace, kolac¢ova, hloubkova, dynamicka, membranové separa¢ni procesy.

Operace sdileni a vymény tepla, mechanismy sdileni tepla, odparky, kondenzatory, chladice, zmrazovani potravin, vedeni tepla,
prestup, prostup, vypocet izolaci, zjednoduseny vypocet tepelného vymeéniku

Operace sdileni a vymény hmoty, fazova rovnovaha, mechanismy sdileni hmoty, zakladni typy vypoctu procest s protiproudym
stykem dvou fazi. Destilace (rovnovazna, diferencialni), rektifikace. Extrakce, extrakce z kapaliny, extrakce z tuhé faze
(vyluhovéani), superkritickd extrakce.

Suseni. Konvekeni, kontaktni, radiacni a sublimacni suSeni (lyofilizace), charakteristiky susiciho prostfedi, vlhkost materialu,
kiivka suSeni, zakladni zafizeni .

Chemické reaktory a bioreaktory.

Pfedpoklady - dal$i informace k podminé&nosti studia ptedmétu
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Matematika I, Zaklady fyzikalni chemie

Ziskané zpisobilosti

Student se po absolvovani pfedmétu orientuje v zékladnich procesech a v aparaturnim vybaveni potravinaiskych vyrob. Zna
zakladni terminologii a mél by byt schopen zvySovat své znalosti studiem specializované odborné literatury. Ma vytvoten zaklad
pro odbornou komunikaci s technology a ostatnim technickymi pracovniky potravinarskych vyrob.

Studijni opory

Garanti a vyucujici

* Garanti: Ing. Hana Jirankova, Dr.
 Pfednasejici: Ing. Hana Jirankova, Dr. (100%)
* Vede seminif: Ing. Jiti Cuhorka, Ph.D. (100%)

Literatura
* Zékladni: Himmelblau D.M. Basic Principles and Calculations in Chemical Engineering. Prentice Hall PTR,
1996.
o Zékladnf: Lecjaks Z. a kol. Chemické inzenyrstvi I. VSCHT Pardubice, 1993.
* Zékladni: Volék Z a kol. Chemické inZenyrstvi II. VSCHT Pardubice, 1993.
¢ Zakladni: Cakl J. a kol. Prirucka k chemickoinzenyrskym vypoctim I. Univerzita Pardubice, 2001.
o Zékladnf: Cakl, Jiti . Uvod do procesii a zarizent potravindiskych vyrob I.. Pardubice: Univerzita Pardubice,
2013. ISBN 978-80-7395-671-4.
* Doporucena: Singh R.P. Introduction to Food Engineering, 3 vydani. Academic Press, 2001.
* Doporucené: Smith P.G. Introduction to Food Process Engineering. 2003.
* Doporucené: Kadlec, Pavel. Procesy a zarizeni v potravinarstvi a biotechnologiich. Ostrava: Key Publishing, 2013.
ISBN 978-80-7418-163-4.
* Doporucené: Drdak M., Studnicky J., Morova E., Karovicova J. Zdklady potravindrskych technologii. 1996.
Casova néroénost
V3echny formy studia
Aktivity Casov4 néro&nost aktivity [h]
Projekt individualni 25
Domaci priprava na vyuku 28
Priprava na dil¢i test 30
Priprava na zkousku 70
Kontaktni vyuka 56
Celkem: 209
Vyu€ovaci metody

Monologicka (vyklad, pfednaska, instruktaz)
Dialogicka (diskuze, rozhovor, brainstorming)
Metody prace s textem (ucebnici, knihou)
Nécvik dovednosti

Hodnotici metody

Ustni zkouska
Pisemna zkouska
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Predmét je zafazen do studijnich programi:

Studijni program Typ stud. Forma stud. Obor Etapa V.stpl. Rok Blok Statut D.ro¢. D.sem.
Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezen¢ni Hodnoceni a analyza 1 2021 2023 povinné A 2 LS
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakaldisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2023 2023 povinné A 2 LS
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2022 2023 povinné A 2 LS
potravin potravin predméty

Hodnoceni a analyza Bakalaisky Prezencni Hodnoceni a analyza 1 2020 2023 povinné A 2 LS
potravin potravin predméty
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